Zutaten:
Paket Halloumi (ca. 250q)

2ER. gutgerJrztesMehI

1 versch

2ER. maBeoderbrauneSemngrosel
34 E3. Olivendl 200 g gemischte Salatbléiter
55 gWalntisse, grob gehackt

Fir das Dressing:

geschélte Knoblauchzehe

55 ml Olivendl Extra Vergine

Salz und frisch gemahlener schwarzer Pleffer
1 ER. Balsamico-Essig

2 E. WainurRal

Zubereitung:

Den Halloumi in wirfelzuckergrof3e Stilicke schneiden. Die Wiirfel in Mehl und verschlagenem Ei
walzen und ganz mit Brseln bedecken. Olin einer Pfanne auf mittierer Stufe erhitzen und die Wirfel
braten. Dabei ein- oder zweimal umdrehen, bis sie goldbraun sind. Fir das Walnul3-Dressing den
Knoblauch pressen, Salz und Peffer, Balsamico, Olivendl und Walnu3dl zuftigen und alles miteinander
ventihren. Die Salatbléiter in eine Schiissel geben, das Dressing dartibergief3en und mischen.

Die Salatbiétter in Hlgelform auf Sexviertellern anrichiten. Die gebratenen HalloumirWirel mit

Walniissen daraufgeben und sofort servieren.



