Zutaten:

225 g Halloumi
3ERL Mehl
3ERL. Oivendl

FUr das Dressing:

6 ER. Balsamico-Essig

1 ER|. loser brauner Zucker

3 E. Olivendl Extra Vergine

Salz und frisch gemahlener Pfeffer etwas glatte Petersiie zum Gamieren

Zubereitung:

Den Balsamico-Essig in einer Kieinen Kasserolle auf mittlerer Stufe erhitzen. Zucker zufligen
und riihren, bis die Mischung karamelisiert und eine dunklere Farbe annimmt. \Vom Herd
nehmen und 1 bis 2 Minuten kaltstellen. it Olivendl verschlagen und Gewtirze hinzuftigen.
Den Halloumi in sechs Scheiben schneiden. Das Mehl mit Salz und Pfeffer wiirzen und die
Halloumi-Scheiben von beiden Seiten damit bestéuben. Olin einer Pfanne sehr stark erhitzen
und Halloumi Stiiicke hineingeben. Von jeder Seite ein bis z2wei Minuten braten, bis der Kase
goldbraun ist.

Die Hélfte des Dressings auf einen vorgewamten Teller geben, so daf dieser gleichmal3ig

bedeckt ist. Die Haloumi-Scheiben in Stemform daraufiegen und das restiche Dressing
dartbergief3en. Mit Petersiie gamieren und mit heil3em FHadenbrot servieren.



